Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

Menu 1

Salat vom Buffet
Ochsenschwanzbouillon Royal
Glasiertes Kalbsnierstlick mit Tessiner
Marronipolenta und Cocobohnen
Meringuetartelett mit Erdbeersalat und
Vanilleschaum

Menu Vegetarisch Wochenspezialitat
Salat vom Buffet

Krauterpilzbouillon Royal

Spargel im Blatterteig gebacken an einer

schaumigen Marronisauce mit Rosmarin

Meringuetartelett mit Erdbeersalat und

Vanilleschaum

Jeder Dienstag ist unser Vegi Tag

Salat vom Buffet

Selleriecremesuppe

Grilliertes Halloumisteak mit Zitronenpesto
Wildreismix

Griechischer Kabis mit Tomate und Oregano
Nordisches Plundergeback

Salat vom Buffet

Spargelsuppe

MSC Meeresfischknusperli (DE) mit Tatarsauce
und Zitrone auf Rahmspinat
Petersilienkartoffeln

Schwarzwalder Apfeldessert

Salat vom Buffet

Weisskabissuppe

Kalbshalsbraten mit Thymian an einem
Markbeinjus

Country Cuts und Sommergemiise
Rote Griitze mit Sesamsauce

Salat vom Buffet

Tessiner Minestrone
Pouletschenkelsteak Oriental

an buntem Gemiuise-Couscous-Mix
Korianderjoghurtdip

Bayrische Blaubeercreme

Salat vom Buffet

Grline Schaumsuppe

Seelander Hackbraten mit Kornersenfjus
Nudeln und Erbsen mit Riebli

Mini Schokogupf mit Apfelragout

Salat vom Buffet

Legierte Kressesuppe
Schweinskotelettstlick mit Dorrfriichtejus
Knusperkartoffeln und Blumenkohl
Rhabarberparfait im Topfli

Salat vom Buffet

Selleriecremesuppe

Grilliertes Halloumisteak mit Zitronenpesto
Wildreismix

Griechischer Kabis mit Tomate und Oregano
Nordisches Plundergeback

Salat vom Buffet

Spargelsuppe

Quornknusperli mit Tatarsauce und Zitrone
auf Rahmspinat

Gelbschwanzmakrele
Kingfish (NL)

Petersilienkartoffeln Curry
Schwarzwalder Apfeldessert Parfumreis
Pak Choi

Salat vom Buffet

Weisskabissuppe
Getreidehackbraten mit Thymianjus
Country Cuts und Sommergemiise
Rote Griitze mit Sesamsauce

Salat vom Buffet

Tessiner Minestrone
Susskartoffelplatzchen mit Kidneybohnen
Gemise-Couscous-Mix und
Korianderjoghurtdip

Bayrische Blaubeercreme

Salat vom Buffet

Grline Schaumsuppe

Seelander Getreideplatzli mit Kérnersenfjus
Nudeln und Erbsen mit Riebli

Mini Schokogupf mit Apfelragout

Bei Umbestellungen von
Allgemein versicherten
Patienten entsteht ein
Zuschlag von CHF 15.-

Salat vom Buffet

Legierte Kressesuppe
Blumenkohl-Cornflakes-Téatschli mit Ei-
Barlauch-Vinaigrette und Tomatenkompott
Rhabarberparfait im Topfli



Abendessen Vom 21.04.2025 — 27.04.2025




Wochensandwiches

Mais-Chilibaguette mit buntem Grillgemuse

Hummus-Dip und Trevisano rosso

Vegan

*k*k

Laugengeback mit frihlingshaftem Blumenkohl-Omelette

Frischkase und Nussler

Vegetarisch

*k%k

Parisette mit Barlauchbutter und Rauchforellenfilet

Kopfsalat und Tomate

CHF 5.00

Soweit nicht anderweitig erwdhnt, ist das Fleisch und der Fisch aus der Schweiz.
Fiir Allergene und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an die Mitarbeitenden des Restaurants.
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